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ARVEJA EL ESTÍO 500 G 

 

 

 

 

 

DENOMINACIÓN:  

Arveja 

MARCA:  

El estío 

DESCRIPCIÓN:  

Granos procedentes de la especie Pisum sativum L, con tegumentos externos de color verde o 

amarillo claro, si la adición ni conservantes y/o adictivos, libre de fungicidas y herbicidas. Tipo I o II, 

grado 2. 

INFORMACIÓN DEL ROTULO: 

Consumir preferiblemente según preparación descrita, después de abierto consuma en el menor 

tiempo posible. 

VIDA ÚTIL:  

Un año para las características sensoriales definidas, fumigación 3 meses cumpliendo con las 

condiciones de almacenamiento establecidas. 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:  

Conservar a temperatura ambiente no superior a 24 °C, en un lugar fresco y seco, debe estar 

protegido del sol y de la humedad y del ingreso de insectos y roedores sobre estiba sanitaria.  



MINI BROWNIES HORNEADITOS 15 UND – 350 G   

 
 

 

 

 

 

BENEFICIOS DE CONSUMIR BROWNIE HORNEADITOS  :  

 

Como buen bizcocho que es, cuenta con grandes beneficios que aportan a los niños y niñas , cuenta 

con huevos como ingredientes , por lo que tiene un buen aporte de las proteínas al respecto, además 

de vitaminas y minerales con los que contribuye el cacao.  
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BEBIDA DE AVENA LARGA VIDA LATTI 200 ML 

 

 

 

 

 

 

 

 

Generalidades:  

Descripción física: Es una mezcla de leche cruda o termizada, avena, azúcar,  
estabilizantes y saborizantes permitidos, hierro y zinc aminoquelados y ácido fólico,  
sometida mediante un proceso térmico con flujo continuo a una temperatura de  
135°C a 150 °C con tiempos de aplicación apropiados que oscilan entre 2 y 4  
segundos, tal que se destruyan eficazmente las esporas bacterianas resistentes al  
calor, seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y envasado  
aséptico.  
- La bebida láctea con avena debe contener mínimo el 88% de Leche entera de  
vaca, en todo caso el productor debe garantizar el aporte mínimo requerido  
establecidos en los requisitos específicos de la presente ficha.  
Ingredientes: Leche de vaca entera higienizada, Avena precocida y molida y  
azúcar. No se acepta lacto suero.  
Aditivos: Estabilizantes permitidos, Saborizantes permitidos, Hierro y Zinc  
aminoquelado, Ácido Fólico. 

Requisitos generales: 

 

La Bebida láctea Avena UHT Larga Vida Latti es fortificada y debe estar adicionada con ácido  
fólico, hierro y zinc Aminoquelado.  
 

- Ausencia de sustancias tóxicas, de adulterantes y conservantes. Libre de residuos  
de drogas, medicamentos y plaguicidas.  
- Textura fluida, libre de coágulos y grumos.  
- Se conserva a temperatura ambiente. 
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Ficha Técnica del Producto
Nombre del Producto: Yogurt Griego

Tipo de Producto: Lácteo fermentado

Rendimiento: 1 litro (aproximadamente 4 porciones)

Tiempo de Preparación: 8-12 horas (fermentación incluida)

Costo Aproximado: (Completar según precios locales)

Ingredientes
Ingrediente Cantidad Unidad

Leche entera 1 litro

Cultivo iniciador (yogurt 
natural)

2 cucharadas

Procedimiento
1. Calentar la leche a 85°C y luego dejar enfriar a 43°C.

2. Agregar el cultivo iniciador (yogurt natural) y mezclar bien.

3. Tapar y dejar fermentar a temperatura constante (40–45°C) durante 6 a 12 horas.

4. Una vez fermentado, refrigerar por al menos 2 horas.

5. Para obtener yogurt griego, colar el yogurt usando una tela fina o filtro durante 2 a 4 
horas para eliminar el suero.

6. Conservar refrigerado.

Almacenamiento
Refrigerar a 4°C. Consumir preferiblemente dentro de 7 días. Mantener en recipiente 
hermético para conservar la frescura.

Información Nutricional (aproximada por 100 g)
- Calorías: 59 kcal



- Grasas: 4 g

- Carbohidratos: 3.6 g

- Proteínas: 10 g

- Calcio: 110 mg

- Vitamina B12: 0.75 µg

Usos
El yogurt griego se utiliza en desayunos, batidos, aderezos, postres o como snack saludable. 
Es apreciado por su alto contenido proteico y textura cremosa.
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FEIJOA  

Nombre comercial del 
producto  
 

FEIJOA 

Calidad INDICE DE CALIDAD: 
Color, tamaño, forma, ausencia de defectos, firmeza y sabor.  
CALIDAD VISUAL 
 
Un fruto de color verde oscuro uniforme, presencia de cerca en la 
superficie de la fruta. 
Fruta fresca ausencia de defectos como daño mecánico y producciones.  
Forma  y tamaño de la fruta 
Fruta con firmeza adecuada. 
CALIDAD ORGANOLEPTICA 
 
Azucares, ácidos y compuesto volátiles responsables del aroma 
característico de la fruta. 
La pre cosecha y la post cosecha deben ir orientadas a maximizar la 
llegada de un  producto de calidad  
 

Generalidades La feijoa es una fruta ovalada de color verde con pulpa jugosa, aromática 
y sabor dulce- acidulado, similar a una mezcla entre piña, guayaba y 
menta. Su tamaño varía entre 3 y 7 cm de largo. 
 

Vida útil  
 

Un mes a temperatura 4° C y 5 días a temperatura 20°C 

Empaque y rotulación  La feijoa es perecedera. Puede conservarse a temperatura ambiente 
durante 2 a 3 días y hasta una semana en refrigeración. Se recomienda 
manipular con cuidado debido a su fragilidad. 
 

 



 

 

PAPAYA  

Nombre comercial del producto  
 

PAPAYA 

 
 
 
 
 
 
Calidad 

Forma fruta hermafrodita:  
ligeramente alargada 
color epicarpio en maduración: amarillo naranja 
 
Peso: entre 1.8 a 2. 8 Kg, uniforme en tamaño y forma 
 
pulpa: firme y grueso con excelente textura, color 
naranja intenso 
 
Maduración: de 220 a 230 días después de trasplantarte. 
 
OTRAS CARACTERISTICAS: 
 
Inicio de cosecha: con 10% a 20% maduración ideal para 
el mercado de las papayas tipo Formosa. 
Buen comportamiento fitosanitaria. 
 
Densidad de siembra; 1800 a 2200 plantas/Ha 
Producción estimada acumulada al 12avo mes después 
de trasplante: 100 Ton/Ha 
 

 
 
Propiedades 
 

Vitaminas A, C, E y algunas de complejo B. con media 
papaya, unos  200g, se cubre casi el doble de 
necesidades diarias de vitamina C y la cuarta parte de 
provitamina A en forma de beta caroteno.  
También queda cubierto el 38% del aporte 
recomendado de ácido fólico y casi el 20% de vitamina 
E.  
 

 



 

 

NARANJA  

Nombre comercial del 
producto  
 

NARANJA  

 
 
 
 
 
 
Calidad 

Expresado en diámetro 7 cm mínimo de 9. 5 cm medido  Angulo  recto 
al eje en la parte más gruesa de la fruta, peso mínimo es de 200 g. 
 
Frutas de color típico de la variedad, la cascara de color amarillo en 
un 75%, entre ¼  pintón a ½ pintón, en el momento de recibir, de 
forma esférica, fruta limpia  con buenas apariencias y presentación, 
lavadas y encerradas. Libres de golpes o magulladuras, sin ruptura de 
la epidermis.   
 
Fruta en buen desarrollo, libres de daños causados por plagas, 
enfermedades o maltratos de texturas firme al tacto, jugosas, sin 
señales de deshidratación o producción son un aroma y sabor 
característicos, sin manchas pardas en la corteza y sin residuos de 
fumigantes.  
 

 
 
 
 
Vida útil  
 

temperatura de almacenamiento 0 a 9 °C 
humedad relativa: 85 a 90 % 
vida útil 3 a 5 días 
Se conserva entre 4 y 6 días en la góndola sin inconveniente, se debe 
vigilar mantener libre de las frutas dañadas; deben estar ausentes de 
roturas, daños mecánicos o por insectos, deben estar limpias de 
cualquier material dañino.  
Evitar exponer a altas temperaturas porque se acelera su 
descomposición.  
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FICHAS TECNICAS DE PRODUCTOS CARNICOS  

 

 

NOMBRE DEL PRODUCTO:  MOLLEJAS DE POLLO 

DESCRIPCION FISICA:  Corte de carne de casquería, extraído de las 
vísceras del animal. 

CONDICIONES ESPECIALES: Producto manejado aplicando las buenas 
prácticas de manufactura. Contamos con una 
estructura que nos permiten mantener la 
cadena de frío, cumpliendo con todos os 
requisitos sanitarios para el manejo de este 
producto.  

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD:  Producto libre de residuos de medicamentos, 
sin evidencia de suciedad u objetos extraños. 
Sin presencia de abscesos, olor o color no 
característicos.  

CARACTERISTICAS SENSORIALES: El producto debe cumplir con las siguientes 
características: 

 Color: Coloración rosácea. 

 Olor: Olor característico de vísceras. 

 Texturas: Tierna y blanda. 

 Aspecto: forma redondeada.  

PRESENTACIONES COMERCIALES:  Exhibidos en vitrina refrigerada (a granel), 
empacado en bolsa de pre-corte sin color  
(trasparente) sin vacío. 

VIDA UTIL ESTIMADA:  8 días en condiciones de refrigeración (0° A 4° 
C) 45 días en condiciones de congelación (- 18° 
o menos) vida útil obtenida mediante pruebas 
de estabilidad y microbiológicas). 



CONTROL DE DISTRIBUCION:   No alterar la cadena de frio, conservando 
la temperatura especificada en la 
normatividad vigente. 

 Para producto refrigerado: al momento 
de entrega del producto debe tener una 
temperatura entre 0° C a 4 °C.  

 Para producto congelado: al momento de 
entrega del producto debe tener una 
temperatura de 18°C o menos. 

 Producto manejado aplicando las  buenas 
prácticas de manufactura durante el 
trasporte.  

FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES 
POTENCIALES:  

 Guisar, freír, cocinar. 

 Todo tipo de consumidor en los 
diferentes canales de comercialización.  
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PAN EXTRA TAJADO 480 G 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Producto de panadería obtenido de la mezcla básica de harina de trigo fortificada, 

agua, azúcar, margarina vegetal, levadura y sal; que puede contener ingredientes y 

aditivos permitidos por la legislación sanitaria vigente, con procesos de 

fermentación y horneo. Se pueden adicionar otros ingredientes a los anteriormente 

mencionados con el objeto de mejorar la fermentación o el sabor. 
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WAFERS NOEL 

 

 

 

 

 

 

Naturaleza del Producto 

 

Ingredientes: Azúcar, Harina Fortificada (Harina de Trigo, Niacina, 
Hierro, Tiamina, Riboflavina, Ácido Fólico), Grasa Vegetal de Palma, 
Almidón de Yuca, Aceite Vegetal de Palma, Leche en Polvo, Agua, 
Emulsificante (Lecitina de Soya), Saborizante Artificial a Fresa, Sal, 
Leudante (Bicarbonato de Sodio),Acidulante (Ácido Cítrico), 
Colorantes (Annatto C.I 75120, Carmín C.I 75470,Curcumina 
C.I75300). 
 
Contiene trigo (gluten), leche, soya y trazas de almendras. 
Presentación Comercial: 
 
Empaque Interno: PEL BOPP/BOPP Metalizado Empaque Externo: 
PEL BOPPPeso Neto Empaque Interno: De 10 g a 500 peso Neto 
Empaque Externo: De 10 g a 1500 g Esta galleta es elaborada en 
Compañía de Galletas Noel S.A.S.Carrera 52 No 2-38 Medellín 
– Colombia. 
Grupo Empresarial Nutresa 
 
 



              

 

 

 

 

 

 

 

                              GALLETA MUUU DE LECHE 
Tipo de Producto 
 
Galletas Snacking 
 
Tipo de Galletas 
 
Galletas de leche 
 

Beneficios  

El consumo de galletas forma parte de una dieta equilibrada, gracias al aporte energético de sus 
macronutrientes, y a las vitaminas y minerales que contienen. 

La ventaja de las galletas es que su aporte energético es fácilmente modulable. Ello permite elegir la 
cantidad que se toma en cada momento. Por eso son ideales en solas o combinadas con alimentos: 
leche, yogures, quesos frescos, frutas, zumos, confituras o chocolate. 

Información nutricional 

 

Carbohidratos19 g 
Fibra dietética-- g 
Azúcar5 g 
 
Grasas3 g 
Saturadas1 g 
Poliinsaturados-- g 
Monoinsaturados1 g 
Trans—g 
 
Proteínas2 g 
Sodio40 mg 
Potasio-- mg 
Colesterol-- mg 
Vitamina A-- % 
Vitamina C-- % 
Calcio-- % 
Hierro-- % 
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